
 
  

Über die in unseren Speisen und Getränken vorhandenen kennzeichnungspflichtigen  
Allergene und Zusatzstoffe informieren wir Sie gern. Sprechen Sie uns an!  

 

Aktuell ab 20.6.2023 
 

Tagesempfehlung 

 
Aperitif: 

Lillet Mojito 

✨ Lillet Blanc ✨ Schweppes Mojito ✨ Rohrzucker ✨ Eis 

0,2l = 6,70 € 

 

Suppe: 
Spargelcremesuppe 

7,90 € 

 

 

Hauptgang: 
Heimisches Saiblingsfilet 

mit Maltesersoße (Hollandaise + Blutorange) 

 gebratener Spargel und Kartoffelpüree 

29,50 € 

 

1 Portion Spargel (270g Rohgewicht) 

zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise, 

Schnitzel und Salzkartoffeln 

23,50€ 

 

1 Pfund Spargel (Rohgewicht) 

mit zerlassener Butter und Sauce Hollandaise & Salzkartoffeln 

20,90 € 
 

o mit Schinken vom Bentheimer Schwein   29,50 € 
(Freilandhaltung in Behringen) 

o mit Schnitzel vom Schweinerücken   28,50 € 

o mit Rumpsteak      35,50 € 
o mit Rührei       22,90 € 

 

Dessert: 
Erdbeerbecher 

mit Vanilleeis und Sahne 

7,90 € 
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Liebe Gäste, 

 

wir freuen uns, Sie bei uns im Hotel und Restaurant „Zur Grünen Eiche“ 

begrüßen zu dürfen.  

 

Unser Familienbetrieb besteht nun schon seit 100 Jahren und wird mittlerweile 

in der 4. Generation geführt.  

Auch die 5. Generation steht in den Startlöchern und heißt sie herzlich 

Willkommen.  

 

Wir kochen eine bodenständige, geschmackvolle und ehrliche Küche.  

Für unsere Gerichte verwenden wir frische und überwiegend regionale Produkte.  

Unsere Leidenschaft für dieses Handwerk geben wir an unsere Auszubildenen 

weiter und versuchen ihnen möglichst viel Wissen und altbewehrte Rezepte mit 

auf den Weg zu geben. 

 

Lassen Sie sich von unserem Team verwöhnen und genießen Sie einen 

unvergesslichen Aufenthalt.  

 

Einen guten Appetit wünscht ihnen  

 

Ihre Familie Rieckmann  

und das gesamte Team der Grünen Eiche 

 

 

 

 

 

 

 

Herzlich Willkommen 
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Vorspeise 
 

Carpaccio vom Filet 

(heimisches Weiderind) 

mit mariniertem Wurzelgemüse, Belper Knolle, Knoblauchbrot 

17,90 € 
 

Die Belper Knolle ist eine Rohmilchkäsesorte aus Belp, südlich von Bern im Berner Mittelland, Schweiz. 

 

Suppe 
 

Fruchtige Curry-Mango-Suppe 

mit original vietnamesischer Frühlingsrolle 

8,50 € 

 

 
Heimische Wildkraftbrühe 

mit hausgemachten Damwildklößchen 

9,00 € 
 

Salate 
 

Beilagensalat 
mit Hausdressing  

5,90 € 

Salatteller 
mit Hausdressing und Bruschetta 

9,50 € 

 

 

 



 
  

Über die in unseren Speisen und Getränken vorhandenen kennzeichnungspflichtigen  
Allergene und Zusatzstoffe informieren wir Sie gern. Sprechen Sie uns an!  

 

Aktuell ab 20.6.2023 
 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

Regional 
 

Burger 

mit gezupftem Damwildfleisch, Pilz (Maronen)-Mayonnaise, 

Spiralkartoffeln und Coleslaw 

18,90 € 

 

Heidschnucken-Sahneragout 

mit Champignons, Preiselbeer-Sahne, Apfelmus und Heidekartoffeln 

23,90 € 

 

Hausgemachte Grützwurst mit Wildfleisch 

(nach Peters Rezept) 

mit selbst eingelegtem Gemüse, Frühlingszwiebel-Bratkartoffeln und Apfelmus 

17,50 € 

mit der Erlebnis Card = 14,90 € 

 

Bentheimer Schweinerückensteak  

(Freilandhaltung) 

mit hausgemachter Kräuterbutter, Marktgemüse und Süßkartoffel-Pommes 

24,90 € 

 

Wildschwein-Sauerfleisch  

(hausgemacht) 

mit Remoulade, gebratenen Heidekartoffeln und Salatbeilage 

15,90 € 

 

Behringer Currywurst 

mit Pommes Frites und Salatbeilage 

12,90 € 

 

 

Hauptgang 
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Klassiker 
 

Gebackenes Fischfilet 

mit Remoulade, Baby Leaf und Kräuter-Kartoffelstampf 

24,50 € 

 

Gegrilltes Rumpsteak 

(vom Rinderrücken) 

mit Zwiebelpfeffersoße, Bratkartoffeln und Salat 

30,50 € 

 

Schweineschnitzel „Jäger Art“ 

mit Champignons à la Crème, Pommes Frites und Salat 

20,90 € 

 

 

Vegan 
 

Gebackener Pilzstrudel 

auf Staudenselleriepüree, mit Blattsalat und Vinaigrette 

17,90 € 

 

 

Dessert 
 

2 hausgemachte Quarkknödel 

mit Erdbeer-Rhabarber-Kompott und Vanilleeis 

9,50 € 
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Ist mir egal 
Schweineschnitzel mit Gemüse und Pommes 

7,50 € 

  

 

Ich will das nicht 
3 Fischlies mit Pommes und Ketchup 

6,50 € 

 

 

Ich weiß nicht 
3 Kartoffelpuffer mit Apfelmus 

5,90 € 

 

 

Ich habe keinen Hunger 
Hähnchennuggets mit Gemüse und Pommes 

7,50 € 

 

 

Meine Eltern sagen ich soll das Essen 
hausgemachte Nudeln mit Bolognese-Soße 

5,90 € 

 

 

Räuberteller 
für Angriff auf das Essen der Eltern 

0,00 € 

 
 

 

Kinderkarte 


